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Fiir unsere neu eréffnende Belia Seniorenresideng Herne mit 80 Pflegepldtzen und unsere Belia Hausgemeinschaften Piepenfritz mit 55
Pldtzen freuen wir uns iiber kompetente Verstidrkung von engagierten Menschen, die liber den Tellerrand hinausschauen, an dem Aufbau und
der Entwicklung der Einrichtung aktiv mitwirken und mit uns Akgente setzen. Damit sich unsere Bewohner so richtig wohlfiihlen, braucht es
neben professioneller Pflege und Betreuung eine ebenso gute Kiiche und tipptopp Sauberkeit.

Zum ndchstmdglichen Zeitpunkt besetzen wir die Position:

Koch/Kachin (m/w/d) in Vollzeit
Belia bietet Ihnen:

Einen unbefristeten Arbeitsvertrag

Individuelle Sachleistungen (3.B. finangieller Zuschuss zur Kinderbetreuung)

Eine Tdtigkeit in einem gukunftsorientierten Umfeld mit einer wertschatzenden Unternehmenskultur
Begleitung durch unser regionales Qualitdtsmanagement

Individuelle Entwicklungsmdglichkeiten in einem wachsenden Unternehmen

Einen Arbeitsplatz in einer Inmobilie mit moderner Kiichenausstattung

Das Leasing lhres eigenen JobRades

Zu den wesentlichen Aufgaben gehoren:

Herstellung warmer und kalter Speisen unter Beachtung des hohen Qualitdtsstandards und der wirtschaftlicher Rahmenbedingungen
Erstellung der Meniipldne in Zusammenarbeit mit der Kiichenleitung und dem Bewohnerbeirat

Konsequente Einhaltung der Hygienevorschriften gemdfg HACCP

Unterstiitzung bei der Bedarfskalkulation sowie dem Einkauf von Speisen, Getrdnken und sonstigen Waren

Planung kulinarischer Events und Festtage in enger Zusammenarbeit mit der Einrichtungsleitung sowie dem Betreuenden Sozialen Dienst
.Gesicht geigen”: Regelmdfige Besuche auch auf den Wohnbereichen, um den direkten Kontakt zu den Bewohnerlnnen 3u pflegen und
Feedback einguholen.

Was wir uns von lhnen wiinschen:

Sie verfiigen iiber eine abgeschlossene Ausbildung gum/zur Koch/Kdchin und haben idealerweise erste Berufserfahrung in der Kiiche einer
Pflegeeinrichtung.

Sie besitzen eine gesunde Portion Kreativitdt und beweisen, dass sich Gemeinschaftsverpflegung, auch unter Beriicksichtigung
pflegespegifischer Besonderheiten, vielfiltig gestalten Lasst.

Sie libergeugen durch Organisationsgeschick und Dienstleistungsorientierung.

Ihre Arbeitsweise ist geprdgt von Verantwortungsbewusstsein, Zuverldssigkeit und Teamgeist.

Sie haben Freude am Umgang mit (3.T. dementiell verdnderten) dlteren Menschen und treten ebenso freundLlich wie einfiihlsam auf.

Sie sind routiniert in der Anwendung der gdngigen EDV-Programme (MS Office) und bereit, sich in tdtigkeitsspezifische Programme
(Bestellplattform der Zentrallieferanten) einguarbeiten.

Wir freuen uns, Sie kennenzulernen! Bei Riickfragen sind wir gern fiir Sie da (Tel.: 05143-98 100). Bitte senden Sie uns, mit Angabe des
Standortes, Ihre aussagekriftigen Bewerbungsunterlagen zu.


https://belia.de/bewerber/offene-stellen/bewerbung/kochkoechin-mwd-in-vollzeit-3

